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Millésime

! O I 8 MAGNUM - 150 CL

La maturité du millésime, portée par la fraicheur de Villers-Marmery.

Issu exclusivement de Chardonnay de Villers-Marmery, ce 2018 |
conjugue ampleur et précision. L'élevage de 40 % des vins sous bois
apporte profondeur et texture, tandis que I'absence de fermentation
malolactique préserve une trame fraiche et droite. Le format magnum
accompagne lentement son évolution.
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