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VILLERS-MARMERY ' -  PREMIER CRU

FICHE TECHNIQUE

Le Rosé
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La finesse du Chardonnay, soulignée de fruits rouges.

Le Chardonnay forme la trame blanche, vive et précise, tandis.qu’une’
touche de vin rouge apporte relief et éclat. Un rosé d’assemblageau
trait fin, ou les petits fruits rouges prolongent la fraicheur saline de
Villers-Marmery.
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